
COLLINE NOVARESI DOC NEBBIOLO
ALBAROSA

Vitigno: 100% Nebbiolo
Zona di produzione: Boca, Prato Sesia 
Esposizione dei vigneti: Sud, Sud-Ovest

Altitudine dei vigneti: 400-460 mt slm

Superficie: 0,5 ettari

Età vigneto: 15 anni

Composizione del suolo: ricco di porfidi quarziferi che donano un 
suolo acido e sterile

Sistema di allevamento: Guyot

Numero di ceppi per ettaro: 5400 piante/ettaro

Resa per ettaro: 80 q.li/ettaro

Vendemmia:  I grappoli, raggiunta maturazione a fine Settembre, sono 
raccolti e selezionati manualmente per assicurare la più alta qualità e la 
massima integrità del grappolo.

Vinificazione: Delicato contatto del mosto con le bucce durante la 
spremitura. Chiarifica tramite il raffreddamento del mosto e fermen-
tazione a temperatura controllata.

Affinamento:  : 1 mese in vasche di acciaio.

Temperatura di servizio: 8° – 10° C

COLORE ODORE SAPORE ABBINAMENTI
Rosa tenue Profumo ricco di note floreali e futtate, 

dotato di buona persistenza olfattiva
 Fresco e delicato, con la personalità del 

nebbiolo
Piatti delicati e di pesce. Ottimo anche per 

gli aperitivi.

Via Monsignor Sagliaschi, Fraz.Torchio 8, 
28075 Grignasco (NO)

info@carloneboca.wine

+39 338 569 7858 / +39 329 0987672


